Ahoj détil
Je tu dalsi den a dalsi ndpady na povoldni a remesla.
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1. Jaky je dneska den? A jaké je pocasi? Vzpomenes si, co jsi mél/a
k snidani? Jaka povoldni znds a kterd jsou pro tebe nova?




2. Ze Skolky znds pisen ,Déldni, délani®. Zopakuj si ji a pak si ji ve Skolce

mizeme je$té spole¢né zazpivat.

https://www.youtube.com/watch?v=jLGI1ILNKQpO&ab_channel=Benetomm



https://www.youtube.com/watch?v=jLG1ILNKQp0&ab_channel=Benetomm

3. Zahraj si na zahradnika a pomoz mamince a tatinkovi s né¢im na zahradé.
Néco shrabat, vytrhat plevel ze zdhonki, ostfihat vétviéky apod.
Béhem prdce si miZe$ zazpivat a zarddit. Porddné se probéhni a zaskotal.

Maly zahradnik

Ja mdm v okné kvétindc,
hddej, hddej, nac.
Zafoukd-li vitr vonny,
rozkolibd se v ném dva zvony.
Zalivdm tam, zalivdm
v hrnku z cerné hliny
snéhobily tulipan;
pro¢? Pro oi maminciny.
Druhy hrnek tajemny je,
ale v hliné uz to Zije.
Seli jsme tam s tdtou kviti,
které pry jak nebe sviti.
Kli¢ku, listku, prosim, kvéte,
az si hlinu odemknete,
pust'te k slunci fialinku,
vzdyt' je - k svatku pro maminku.

Autor: Zdenék Kriebel
Zdroj: U maminky, u tatinka



4. Z toho vSeho zahradniceni a skotaceni vam muselo urcité vyhladnout.
Pojd'me si upéct rychle rohliky!

Co je potreba

-350 g hladké mouky

- 250 ml mléka

- 25 g Cerstvého drozdi

- 25-30 g rozpusténého masla
- 11zi¢kucukru

- 11zi¢kusoli

- 1-2 IZic mléka

Postup
1) Drozdi si rozpustime v teplém mléce a pridame cukr.

2) Mouku smichdme se soli a rozpusténym mdslem.

3) Poté priddme kvdsek a vymichdme hladké tésto. Podle konzistence pozndte,
jestli je potreba prisypdvat mouku.

4) Kdyz je tésto vymichané, rozdélime ho na dva dily a posypeme moukou. Oba
dily si rozvdlime na 4 stejné Cdsti. Kazdou jednotlivou ¢dst pak rozvdlime na
tenky trojdhelnik, ktery jednoduse zarolujeme do tvaru rohliku.

5) Konce jemné zatolime smérem dold.

6) Plech si vysteleme pecicim papirem a rohliky na néj vyskladame. Pred uloZenim
do trouby miZeme povrch rohlikl potfit pro zvlaénéni mlékem. Peceme v
pFedehi*dté troubé na 200-210 stupdl.




5. Zahrajes si jesté na Svadlenu? Zkus si prisit knoflik.

6. Kdyz uz zvladas prisit knoflik, tak uréité zvlddnes usit i srdic¢ ko. Maminka
nebo tatinek ti uréité pomize. Potfebovat bude$ Idtku, nit a néco na
vycpdni. Srdi¢ko mize$ ozdobit knofliky,stuzkami nebo ho pomalovat.




7. Pokud nemds latku, mize$ srdi¢ko vyrobiti z kartonu nebo tvrdého papiru.




Kremilek a Vochomurka varili
sipkovy caj.
Pomoz jim ho poradné zamichat.
Obtahni ¢ary, jako kdyz michas
vareckou v hrnci.
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9. Co ke své prdci potrebuje kuchar, hasi¢ a veterindr? Prirad'.

vetennarian firefighter chet

To je pro dnesek vse. BéZte si co nejvice uzivat ven a pristé zase ahoj!
Vase pani uCitelky

Zdroje:
https.//cz.pinterest.com/
https://vychytavkov.cz/
https://www.promaminky.cz/
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